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Ma xiyne-reyerendo 

Principi ac Domino, 

Domino 

JOANNI PHILIPPO, 

Cathedrae Moguntinae Archi- 
Epifcopo, S.R. Imperii Archi-Can- 
cellario, & EledorijEpifcopo Herbi- 
polenfi, Duci Franconije 
&c. 

'Domtfio meo clementiffimo, 

Lurimum-regerende 
chi-Epifcope ^ ElecloVj 
'Domne Clementil^ime : 
Quod ante biennium debita cum jub- 
miJ?ione EleSiorale priVtkgium ex >/- 
7ii fecibus tartarum Itbere extrahendi 
petierim;, <sr a T, Qelftt. impe- 
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Dedicatio. 
tfdyeYtm , meniona tua nondum exci- 
dtffe arhitror : Jd quo labore^ cum me 
haclenus dia rerum acendarum mo¬ 
les detinuerit , ingenjque in EleBordtu 
Moguntino , nec non Epifcopatu Her- 
hipolenfi fecum ex ignorantia pro¬ 
fecta perditio me quotidie male ha¬ 
beat j opem pretium duxi lucrofam 
hanc tartari ex yini crajfamine extra- 
Slionem EleBorali Tuce ^yerenti^e , 
fuh cujus patrocmo mihi incolumi ejfe 
licety dedicare , hac pr^fertim ratione 
adduBusy quod nuUus Germaniae Trin- 
cipum majore Vini protentu gaudeat 
quam T. Celftudo , cui non modo 
bona trailks ^Sfenani pars y yerum 
etiam tot a propemodum Mmi ditio und 


cum 


Dedicatio. 

cum Fra?iconia diVina proyidentia oh-- 
tlgerit^ Vinorum feraclfsimd , uhi etiam 
plus fecum cum fuo^ injigni patrUhono 
eliciendo tartarOy ex ignorantia abjici-- 
tur^quihus lonm Vni Jpiritus deJliJlatio-^ 
nis beneficio prim detrahi poterit ytartaro 
ex iHo crajfamento prodituro , ^uodin 
yefc^e fundo manens ah omnibus , ut in¬ 
utile quid rejicitur^ exceptis paucis , qui 
ex eOy magno labore fccatofmeres quos 
yocant claVetlatos pararefatagunt.Q^ 
fecum perditio cum incredibilem tarta- 
ri jaEluram quotannis faciat , ^equifi- 
mum cenfui^ hujus rnyferii notitiam pa- 
trU bono omnium oculis exponere , qua 
mius yel alter infruSius tartarum ma¬ 
ximo qu<efu aggrediatur extrahere ^ 
A 3 mllns 


Dedicat io. 
nullus dubitans^ quin plures ^ fi hunc la¬ 
borem aliis frucluofum animadverte¬ 
rint 5 idem molientes exhauflce patrici 
magnum emolumentum fmtaUaturi, 
Eog hanc opellam T. Celfitu- 
diritgratam fore^ unaque cum fuo auto- 
re impofierum commendatam iri confin¬ 
do, Qui afiummo honorum datore eun¬ 
da animi cor porif que bona animitusapn* 
Precor j qui fi ude o ejfe 

T.R.Celfit. 

humillimus cliens 

J. Rud. GlAUBERU s. 
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Rindpio qiiid fint Feces ? 
quseve fit earum clTentia 
ac natura, fcieiidum eft 
prius, quain in partes refoF 
vantur, bonnmqtic ab inu¬ 
tili fccernatur, quia abfque rei cogni¬ 
tione redum dc ea judicium ferri ne¬ 
quit , fed in errore jugiter haerendum. 
Cognitu- ergo necefiarium eft, quid 
illud fit quod fiib manibus habetur, 
quo tutius illud tradar^ liceat. Hanc 
ob caufam, quid proprie fint feces, ^ 
quo pado melior pats inde fit extra¬ 
henda, ignoranti pandam, ne pofthac 
tantum boni,iit hadenus faditatum, 
ex indoda ofcitantia abjiciatur, fed in 
plurimorum commodum converta¬ 
tur. 

Omnis crafllis humor, five ille vi¬ 
num fit, five cerevifia, acetum velfi- 
milis, cum fuum tempus quietus ma¬ 
net, terrefirem , gravem crafliorem- 
que partem ad fundum demittit , 
quam feces nuncupamus, quibus cla¬ 
rior pars innatat, decantanda & ab im¬ 
puritate feparanda, ut in vulgo noto- 
A 4 rum 





Tum potulentorum paratura videre 
licet. Ufus iftarum fecum Radenus 
nullus fuit, quam quod ignis vi adas 
vinum aduftum exfudarent refiduo 
foras miflb,cum quo multum boni fi- 
mul interiit, quod inibi delitcfcere 
homines non crediderant. Verum 
enim vero, non omnia inutilia eiTe, 
qu^ vulgus inutilia pronuntiat, fed 
frequenter in rebus vilibus infignia 
bona latere hocce vini excremento 
dcmonflratum ibo. 

Cum torculari prefTus uvor doliis 
infertutj ut ibidem fervefeens, fecibus 
deorfum miflls clarum .vinum evadat, 
fuperfiiium mufti fal, dum ex uvis ex¬ 
urgebatur, eadem opera fecernitur, 
partim vafis lateribus agglutinata, 
quod tartari nomine venit, major ve¬ 
ro hujus lalisvel tartari pars turbidis 
fecibus implicata inftar arena fundum 
petit. Pr^terca, falium hoc eft pro¬ 
prium quod calido humore foluta a- 
qua fianc^humor refrigefccnsuniver- 
fum in calore diflblutum fal continere 
non valens, cogitur illud dimittere, 

quod 
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quod vehiculo cxclufum novas fedes 
poftulat. Si folutioni. tranrverfim ba- 
cillos immittas, funiculofve; fal illud 
chryftallinum cubica vel angulari, 
fuas naturae convenienti,figura adhx- 
rebit» fi nullos, ad vafis laccjra fali- 
num,fibi conforme corpus acquiret. 

Extra controverfise aleam pofitum 
eft, uvorem prx omnibus Vegctabili- 
bus plurimum habere falis, non fenfi- 
bilis, nifi cum innato calore fermen¬ 
tatur, quo effervefeente a natura fepa- 
rationem molitur, dum purior ac li¬ 
quidior pars tantum falis retinet , 
quantum ad vini gratiam necefle ha¬ 
bet, crafiiore fale exturbato, cujus 
pars vafis latera incruftar, pars multi 
craflitiei adhserere, cumque iifdem 
fiibfidens fecum appellationem nan- 
cifeitur, ex quibus vulgus fpirituin 
five vinum aduftum liquare folet. Sunt 
vero ift^ feces non res inanis, quales 
ha( 51 :enus credebantur, quippe qux 
magnam tartari exiliis extrahendi co¬ 
piam in fe conglufam habent, pluris 
conflantem quam ipfe feces confticc* 
A y ranf, 
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rantj quia tum acetum, tum bonum 
tartarum ex illis.exiguis iiimptibus pa¬ 
rari poteft. 

vero rem penitius rimabitur, 
facile viam inveniet, qua exinde pref- 
fum vipum refocillatum in optimum 
vinum redeat. 

Nonnullibi, puta in Franconia, AI- 
fatia, Auftria, traduque Rhenano vi¬ 
ni proventu uberrimis, nihili fere fit 
hoc vini crafTamen, fed paffim pecu¬ 
dibus fiiibufque in potu praebetur, un¬ 
de proptor latens tartarum bene pur¬ 
gata, cito pinguefcuntj fpiritum inde 
proliciendi operam haud raro dedi¬ 
gnantur. ‘Alibi, ubi vinurn nonnafei- 
tur, maxime quibus vinum e longin¬ 
quo advehitur, pluris fiunt, non fb- 
lum utvinum ex illis eliquetur,verum 
etiam exiguis cannabinis faecis inclu- 
fb, huic operi adaptatis prselis decuf- 
fatim fubjiciunturjpromanans inde vi¬ 
num alii bono miftumfuo pretio ven¬ 
ditur: veruntamen cum hoc potius 
villum fit quam vinum, aceto, cui 
optime congruit a multis defiinatur. 
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fed fi quis ei reddere norit quod in ex-* 
preflione perdidit, vinum gratum ac 
generofum fiet, non minus atque in 
principio exftiterat: fed conficiendi 
fecretum aliorfum pertinet, hic tan¬ 
tum aceti & fpiritus vini mentionem 
facere decrevi. 

In Hollandia,Gallia, Italia hiijuf- 
modi fecum expreflio aceti prxpa- 
ratio in frequentifiimo ufu eft, multis 
valde quxftuofa, quinil aliud agunt, 
quam quod feces ab cenopolis co- 
emtas torculari urgent , vinumque 
in acetum convertunt: craflamentum 
in faeculis refiduum eximunt, in doliis 
arde compadum Pileonibus venun¬ 
dant, aqU2E incoquendum, qua pileos 
rudes condeniant, quia lana aqua ca¬ 
lida in anguftum cogitur, & quo ea 
ferventior,hbc ardius pilei conftipati 
denfefcunr. Cum enim liasc fittartari 
natura, quod aquam qua dilutum eft 
multo reddat ferventiorem, quam 
ignis, cumque in fecibus multum in- 
fit tartari, cujus virtute,aqua intenfio- 
rem caloris gradum acquirit, quod 

Pileo- 
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Pileoncs ignorantes fecum limofitati 
adferibunt, tartaro inhaerenti potius 
tribuendum, hinc fingulis ahenis tan¬ 
tum indunt fecum, quantum ad lanx 
conftipationem opus effe fciiint. 

Atque hoc opus eft, cui exprefTae 
feces conveniunt, fincis major fit ea¬ 
rum copia, quam pileones abfumere 
nequeunt, corrumpuntur interdum, 
pars in vermes abit, tandem in foeti- 
diffimam terram nulli ufui idoneam 
mutatur. Cum cas pileonibus ven¬ 
dunt, tunc acetum ex exprellb vino 
fadum ipfis minoris conflat, unde eis 
plufculum quaeflus accrefeit 5 alias 
non multum ex fua arte lucraturis,fi a 
pileonibus refidui emptione non fub- 
leventur. Hac ratione Belgae, cum 
Gallis feces cogunt, acetum confi¬ 
ciunt, crafTamine flipandse lanas pi- 
leonibus relido, 

Quo vero modo acetum confiat, 
paucis expediam. Oxopai multa do- 
ha fuper cantheriis pedis altitudine 
de terra, quibus urna acetum exci¬ 
piens fupponipoffit,'ereda Joco ca¬ 
lido * 


Jido dirponunt, fuperiori fundo fubla- 
to, in medio dolio ligna decuITatini 
conftituunt, aliud foraminofum fun¬ 
dum fuftinens, cui vinacea vino exuta 
ad fumma ufque labra infternunr, fuo 
fundo,aliove bene quadrante oper¬ 
culo j ne multum aetis fubincrct ope¬ 
riunt :cum intra biduum vel triduum 
inferta manu calor fufficiens percipi¬ 
tur, vinum quod antea fecibus ex- 
prelTum erat, affunditur, ut ipfa vina¬ 
cea bene fuperet, probe coopertum 
doliumficrelinquitur, donec ex op- 
pofita ferie aliud dolium vinaceis fl- 
militcr repletum incaluerit, tunc vi¬ 
num primo dolio detradum huic in¬ 
funditur, donec vinacea in primo do¬ 
lio iterum incalefcant, primo vino 
denuo maceranda. Hsec mutua vini 
affufio ac depletio repetenda ufque 
dum juftam aciditatem confequatur, 
quod duarum triumve hebdomadum 
fpacio, pro aeris caliditare fieri po- 
teft; ad extremum alii dolio infufum 
pro emptore reponitur, bonu ac per¬ 
manens acetum redditum. Mox pri¬ 
mis 
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mis calentibus yinaccis recens vinum 
affunditur, prorfus ratione modo di- 
da, donec & hoc vinum bonum ace¬ 
tum evaferit. Si multa habeas dolia, 
totam asflatem poteris aceto operam- 
dare, quod fi hyemen impendere 
animus fit, locus fornacis beneficio 
calefaciendus erit* 

Hoc pa6to in Gallia Belgioque ex 
fecibus vinum prefTum, &:in acetum 
converfum, multis unicum familias 
alendae ditandaeqiie adminiculum eflr* 
Jam &: meum inventum communi 
ufui producam, bonis bonum ut puto 
Dei donum futurum, certas quod 
multi in viniferis regionibus, ubi ma¬ 
gna fecum copia parvo emitur, fibi 
commodum haud afpernandum fint 
quasfituri, quod cumprimis Deo, 
tum mihi quoque, qui hanc feientiam 
indefeffo labore eruerim, acceptum 
ferent,' fuamqiie gratitudinem erga 
egenos alacri animo facient teftatam, 
ni offenfam D e i incurrere, fibique 
hanc benedidionem in maledidio- 
nem degenerare velint* 


Primo 


Primo bonum praelum habeatur, 
longa trabe, aqua pondera pendent, 
agatur, exiguis faecis ad minimum 
5. vel 6. amphorae fecum eadem ope¬ 
ra exprimantur , modo in adjundo 
fchemate delineato. Proledum vi- 
rxum vel vinaceorum ope vel alia ra¬ 
tione in acetum mutabis, crafl^minis 
faecis excLiffi cum fua aqu^ propor¬ 
tione tantum velicae infunde , quan¬ 
tum capere poted, ne inter deftillanl 
dum ebulliat, impolito alembico apta 
refrigeratorio, urge opus, ut alias vini 
fpiritusigni eliquari folet, prodeun¬ 
tem fpiritum ferva. (donec ejus bona 
fit copia, quam ex vefica una vice re- 
dihearelive claram reddere debes. 
Hic fpiritus licet e liccis fecibus non 
ntmultus,fufficiens tamen eftimpen- 
fis aceti tartarique confedioni necef- 
ariis penfandis ) cum inlipida aqua 
cxfudax, ignem fubtrahe, velica tu¬ 
bum foris prominentem aperi, aquam 
cum tecibusper canalem in capacem 
prasioimpolitum faecum deriva,bene 
conltiidum urge iic-humiduma hc- 


co 


co fccematur.Liquoi: in peculiati vafei ; 
refrigerceiis ac in tactarum concretus: 
lateribus adhaerebit, reliquum inftar; 
arenae fidit : fecem in facco rema-i 
nentem exime, in folario hcca, fiib! 
vefica juxta ligna crema, 6 c accipies 
cineres acerrimos, quos vulgus cla- 
vellatos vocitat, tindoribus utiles, 
quorum pretium ad minimum hanc 
cxprefifionbm tartarique praeparatio¬ 
nem indemnem praeftabit.Cum unam; 
dcftillationem praelo fatigas, vacuum 
deftillatorium recenti aqua fecibuf- 
que ut antea replebis, &c dum inde 
fpiritum evocas, primae feces exprefl^: 
erunt, & continuo deftillationem ei-i 
dem praelo fubjicies, aquam calidam 
promanantem cave priori jungas, fedl 
fingulis deftillationibus fua vafa 'tri¬ 
bue: poftridieprimam aquam ex qua; 
tartarum ad fundum fecelfit, loco re¬ 
centis aquae deftillationi tertiae adhi¬ 
be , fcilicet in ea novas feces diffol- 
vendo ac deftillando,ut docui: quar- 
tx deftillationis feces fecunda aqud,cx: 
tartaro demiifo reliqud diluantur, 

fiC 
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fic deinceps, quo compendio nullam 
tartari jaduram facies, fcd quod in 
aqua remanfit, ex novis fecibus qui¬ 
bus affunditur incrementa fumet, Sc 
fuum lucrum dabit. Quod fi velis 5 
acidam iftam aquam ex qua tartarum 
fecretum eft,animare, paucifque im- 
penfis ex frumento arborumque fru- 
d:ibus vitam five animam reddere po¬ 
teris, ut iterum vinum fiat, primo ex 
fecibus preffo haud diffimile, eadem 
methodo in acetum mutandum (quia 
acorem jam habet, folavita feu ani¬ 
ma, & a corruptione pra^fervatoriunx 
ipfum deficit) procedendi modum 
callenti infignelucrum accrefeet: Si 
adminiftrationem nefeis, fac quod 
)ufri,& loco communis aquas hac aci- 
daduras feces liqua, & tartarum bo¬ 
num habebis. Potcftvero etiam aliis 
ufibus illa languida aqua adhiberi, 
quos in libelli calce indigitabo. Hoc 
age, ne nimio igne feces adurantur, 
-fpiritus faeteat, & vefica perdatur, 
quod praecavebis, fi fundum lardo in¬ 
ungas prius, quam aquam fecibus gra- 
B vem 
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vem infundas, fpiritumque elicias. 
Poffcm hic etiam compendium indi¬ 
care, ne feces , fi vel ficcas immiferis 
aduftionepericlitentur ,fed prolixum 
foret, ledori tsedium pariturum: Ci 
modo quae fcripfi gnaviter cures, re¬ 
bus tuis non male confulueris. 

Cum bonam tartari quantitatem 
ex fecibus collegifti, externa fpecie 
non elegans, fed caeno vel arenx limil- 
limum, ulterius pergendum, ut vel in 
chryftallos pulcherrimas vel in ma¬ 
gna fragmenta ad vafis latera rediga¬ 
tur, quod fequenti ratione efficies: 
Veficam limpida aqua reple ad fum- 
mumfere, probe bullienti aqu^e pa¬ 
rum de granulato tartaro folvendum 
immitte , bacillo ad fundum demiffo 
cxploresnum colliquerit,add 9 pervi- 
ces plus, donec in aqua nil amplius li¬ 
queat ,quod fic deprehendes: Scutel¬ 
lam ftanneam hoc liquamine imple¬ 
to , fi actutum cuticulam vel cremo¬ 
rem contrahit, indicio fit quod fatis 
habeat tartari ad producendas cry- 
fialios, fin minus, plus tattari immit¬ 
te. 
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te, donec hoc fignum in patella anim¬ 
advertas. Dum bullit, fpiimam per¬ 
forata ^enea radicula fublatam licco 
craflamento adde, quod ob adhaerens 
tartaru iifdem ciavellatis cineribus, fi 
crematur,conducit: Cum coduralac 
tartari haufit, per cupreu canale ex ve- 
ficx tubo in mundam excipulum defe¬ 
ratur, ubi, dum aqua infrigelcit, cry- 
ftallilateraincruftabunt: Aquam re- 
fiduam iifdem rebus applica, melius 
fa( 5 l:urus, fi cam in vinum acetumve 
mutaveris,cryfialleum tedorium in 
vafe maneat, nam fi novam coduram 
addideris , majores &: elegantiores 
fient cryftalli pluris venales, quia quo 
crafllus hoc carius quoque tartarum 
cenietur, & fic quamvis cryftallis tuis 
crafli^iem conciliabis. Cum fatis vi¬ 
debitur, reliquas folutiones alii vafi in¬ 
fundes; primum in quo tartarum con¬ 
crevit, fuafponte ficcefcat, mox ejus 
latera gravi idu foris percute, fra¬ 
gmenta tartari magna decident, quod 
pro lubitLi divendes, vas eidem labori 
adhibito. 

B z Uxc 


Hxc cft exada defcriptio ex vilibus 
fecibus probum acetum, multis arti¬ 
bus, necelTarium tartarum producen¬ 
di, bonumque tibi facili negotio the- 
faurum jufle comparandi. 

Jam vinum quod nonnullis adu- 
flum vocare libet > live fpiritum vini, 
ex vini fecibus abfque ullis impenlis 
eliciendum aggredior. 

Poftquam vinum defaecatum eft 
transfulum, feces velica excipe > adde 
aquae quantum inhaerentis tartari dif- 
folutio exigit, fuccende ignem, feces 
infundohgnea fpatha diligenter agi¬ 
ta,ne adurantur,cum manus aquae fer¬ 
vorem diutius non ferunt, fpiritufque 
prorumpunt, tolle fpatham, alembico 
applicato deftilla, donec nullum fpi¬ 
ritum, fed merum phlegma percipias: 
liquamen in faecum prcelo fubjacen- 
tem per canalem deriva, ardte con- 
ftridum urgfe, & habebis vini fpiri¬ 
tum per dertillationem , tum &: tarta¬ 
rum per exprelfionem, concretio¬ 
nem, cryftallifationem cum duplici 
foenote, ut mox darius oftendam: ut 
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priufquam te operi accingas certus 
fis,quantum inde lucri fit rperandum, 
ne trudra operam oleum perdas, 
fed praemifla fupputatione quid fadu 
fit confultius mature decernas. 

Exempli gratia. Si 5. fecum am¬ 
phoras commercer, fingulas dimi¬ 
dio thalefo, quinque amphorae duos 
imperiales cum dimidio conficient} 
ex his 2. amphoras vini exprimo, 1. 
^mphorae in faecis remanent, una am¬ 
phora tranfvafando' perire creditur, 
cum tamen raro 4. quartarii vafis ad- 
haerefeentes pereant : duas vini am¬ 
phoras in acetum redigo, 2. craHami- 
nis amphoris aqua dilutis,fpiritum vi¬ 
ni evoco, tartarum exprimo : Hoc vi¬ 
num igne liquatum, una cum fecibus 
tartaro exutis, crematione in cine¬ 
res clavellatos redadis, fumptus ace¬ 
ti tartarique praeparandi ex.^quant; 
binae vero fecum amphorae a 40. uf- 
que ad 100. libras tartari reddunt , 
prout vinum dulcius aufteriufque 
fuerit, ( fiquidem aufbera plus tartari 
praebent quam matura.) quod fi tan- 
B 3 tum 


tum 40. libras fuppeditcntjfingulas 2. 
albis venales, hoc tarrarum fecum 
pretium refundit, liquamen fpirituo- 
fumnec non cineres clavellati, ligna 
redimunt, &: 2. expreifi vini amphoras 
pro additamento habebis in acetum 
redigendas. 

Vel,ii 2. fecum amphoras uno im¬ 
periali redimas, primo detrahes fpiri- 
tum,mox fere 10. libras tartari expri¬ 
mes, jundiim uno thalero venalis, 
quantum pro fecibus expenderas; 
omnis ipiritus liquor qu^ihii erit, 
egregio brevi ditefeendi labore. De¬ 
mus , amphoram conftare .thalero, &: 
non plus quam pondo tartari pr^- 
bere, qux fingula 2. bazeniis iive 4. 
albis veneant: licet fex feci plurimum 
prasftet, rato tamen tam inanes reperi- 
unriir feces, qux non tantum tartari 
contineant quantum ipfe valebant 5 
imo in Rhenanis, Franconicis, Au- 
ftriacis , una amphora uno thalero 
comparata, faepenumero 5 o. vel plu¬ 
ra tartari pondo fundit. Notandum 
ptceccrea, fi feces magno veneant. 


ipfum acetum, tartarum, ardentem- 
quevini fpiritum vilia eflenon pofle, 
quia illarum caritas ex vini inopia de¬ 
pendet : fi vero feces finc carx , ace¬ 
tum fpiritusjtarcarumque vilia, (quod 
tamen nec fadum, nec unquam audi-' 
tum fuit) ut exprefll tartari copia fe¬ 
cum pretium non redimat , neque 
etiam acetum vinumque fpirituofum 
non plane gratis haberi polTint, hoc 
tamen commodi pr^e aliis,ex folo ace¬ 
to vinoque ardente viditantibus, ha¬ 
bebis, quod tartarum cinerefque cla- 
vellati ex vini eliquati quifquiliis 
ultione colledi, ab aliis vero rejedi, ti¬ 
bi rubfidio veniant, ut /piritus vini ti¬ 
bi minoris conftans pluris quam alias 
venundari poilit. Si ergo ille ex fola 
vini expreftione fpiritufve deftillatio- 
nequajftumfacit, quanto magis tu, 
qui & acetum &; fpiritum ex iifdemfe' 
cibus gratuito acquiris > 

Adhuc unum, confirmationis loco 
fubjiciam : Si S. fecum amphor<e 4. 
thaleris emptae, 4, vel 6 . amphoras 
aceti, unamve vini ardentis reddant, 
B 4 illud 
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illud acetum fpiritufve lo. vel 12I 
imperialibus divenditur : prelTse veli 
deftillatas feces fi 50. vcl 60. tartari 
libra? dent, pretium quo feces primoi 
mercatus eram, refundunt: fmminor 
fit tartari quantitas , nihilo minus ace¬ 
tum vel fpiritus parvo confl:abit,qu2e 
meliora fada communi pretio , vel 
communi bonitate fafta vilius ven¬ 
dens emptores prse aliis allicies, 

Penfita rem, 6 c tam quasftuofam 
fcientiam nufpiam vifam vel auditam 
efieanimadvertes. Eautere,ut infigiii 
Dei dono, cujus honori, nec non 
egentis proximi utilitati fi candido 
pedore litaveris, hanc benedictio¬ 
nem majori tuo tuorumque commo¬ 
do celTuram experieris. 

Excipiat non nemo , artem quidem 
inaudi am & qua^fiuofam eire,fed non 
omni astati ac conditioni convenire, 
quia non omnes negotiandi peritia 
pollent, vel ab ea multi abhorrent, 
cum peccatum inter emptorem 
venditorem, ut clavum inter parietis 
lapides haerere, feriptura diferte tefic- 

tur. 
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tur, cui refpondeo, quod cuivis Chri- 
ftiano honefta occupatio ad fui fuo- 
rumque fuftenrationem divinitus fit 
permi{fa,ne proximum ulla in re gra¬ 
vare necefle habeat. Nemini enim^ vi¬ 
tio vertendum, fi una vel alia, ratione 
vidum quaerat, veteres in veteri juxta 
ac novo Codice laudabili exemplo te- 
ftatum fecerunt. 

Haec eft vera vini ex fecibus expri¬ 
mendi & in acetum redigendi, fpiritus 
ac tartari proliciendi, quifquiliafque 
incinerandi dodrina. 

Reflat ut ufus quibus aqua de tar- 
taro reliqua cum frudu adhibetur re- 
cenfeam. Praefciendum vero eft, aco¬ 
rem in ifla aqua nil effe aliud quam 
folutum tartarum,quodad vafis latera 
cryftallinam formam non fufceperat: 
quicquid ergo vulgari tartaro aqua 
diluto efficitur, idem hac acida aqua 
prxflaHpotefl. 

Aquam tartarifatam cum vel abf- 
que falis additamento cuprum diffol- 
vere nemo nefcit, ut in viliorum mo¬ 
netarum , vaforumque argenteorum 
B 5 de- 
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dealbatione apud argyropisos videre; 
cft, qui in monetse vaibrumve argen¬ 
teorum fuperficie haerens cuprum co¬ 
cione auferunt, argento, qUali nihil 
cupri miftum habeat, apparente. Huic 
operi prseditla aqua commodiilime 
applicanda efletj veriim cum ejus 
magna quantitas in fecum elabora¬ 
tione remaneat, vix melius quam fe- 
quenti modo impenditur. Haec aqua, 
fi ei viliores cupri marcafitie paflim 
obvicT,nec cum friiiau alias fundenda:, 
vel etiam rejectanece fcoriae inco¬ 
quantur, cuprum earum intra fe ab- 
forbebit, immitte ferramenta, &: in 
cuprum exaltabuntur, vel cuprum 
per aquam extradum ferri adjeftione 
priEcipitatUr, perada hac ferri grada¬ 
tione in ars, quod lutofum ccenum ex¬ 
terna fpecie referet, limpida aqua 
cduleoratur, pulcherrimum cuprum, 
vel optimo,ignis vi eliquato,aeri boni¬ 
tate non cedens excoquitur. Qui la¬ 
bor valde fruduoliis eft, 'quia aqua 
tartarifata cx hoc labore plurima pro¬ 
venit, led quo facilius in aes agat, illud 

ex 


lex pyrite extrahendo, falis momen- 
i nim dum bullit,afpcrgendum. 

Sed Ci aeris pyritae nimio fulphurc 
j abundent, quod tamen in ignobilio- 
: ribus marcafitis raro evenit, torrendi 
j prius funt, ut fuIphur comburatur, 

I tum terendi, demum cum aqua tarta- 
I rifata coquendi, ferroque pr^eipitaa- 
di; quo pado plus cupri acquiritur 
atque in ipfo pyrite fuerat, quia dum 
praecipitatur, ferri pars in xs exaltatur, 
pars in vitriolum abit, nativo duritie 
didlmile; manet enim viridis folutio, 
qua tel^e pannique seque denigrantur 
atque vulgari vitriolo: futoribus etiam 
corio nigrore inficiendo optimum 
atramentum praebet: &L cum querci¬ 
no ligno atrum colorem lignis conci¬ 
liare , aptum natum eft. 

Si hxc vicriolata aqua in ferreo 
aheno ad ficcitatem decoquatur, re- 
fiduumque forti igne fundatur, tena- 
ciflimum ferrum nancifccris mirabi¬ 
lium virtutum, bono cupro fi non 
praeferendum,ad minimum conferen¬ 
dum. Sic 6c communis pyrites ferri, 

melius 
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melius fquamae vcl limatura, fi cur»i3 
vini fecibus fpiritu orbis in globulos ! 
redigatur, dum fundis, ferrum maxi- . 
me duftile purumque prodibit, pluri- ■ 
bus ufibus quam vulgare ferrum con¬ 
veniens : quos labores fi quis aggre¬ 
dietur, non fpernendos frudusex illis ; 
percipiet. 

Non praeter rem fuilTet, modum an- 
neftere, quo tam tartaro quam cine¬ 
ribus intra tuos parietes utaris, nec 
foris venum exponere cogaris,fed res 
foret prolixior, pricfenti negotio ma¬ 
gis noxia quam proficua. Hic fubfi- 
flo, meliora, fi bono Deo vifum 
fuerit, cum tempore da¬ 
turus. 


FINIS, 


